INTOXICACIONES ALIMENTARIAS

5. AUREUS

, Enterotoxina A - PFV
, Periodo de accion: 4 hrs

»,Alimentos: Carnes 6 embutides, jamén
curado con Sal, bolles rellenss de crema,
ensalada de patatas y helados

l BACILLUS CEREUS

o Diarrea acuesa, vomitos, dolor
abdominal y nauseas
»NO hay Fiebre

J
<
e Sintomas en <6hrs

TOXINA TERMOESTABLE
. Vomites, nauseas, espasmos
abdominales
o PX que consumio ARROZ contaminade
o ¢ ingiere la toxina, No la bacteria

« Hemoli ticas

CLIISTRII]IUI«I’BI]TUI.INUM CLOSTRIDIUM EERFRINGENS

« Botulismo alimentario . Serotipo A
. Consumo de conservas caseras , Enterotoxina - PFV

.Debilidad, mareo, estrenimiento, . Consumo de carne, ternera, pollo y

vision borresa pavo
»No hay fiebre .Espasmes abdominales, Diarrea
acuesa

Dato caracteristico

Baciles Gram+ anaerobios

Formadores de esporas Perfringens es un

Baciloe RECTANGULAR

TOXINA TERMOLABIL
4

o Causa diarrea acuosa

o Nauseas, vomitos y espasmos
abdominales

o Sintomas en >6hrs

o Consumo de carne, verduras o
salsa contaminada

. Baciles Gram+ formador de esporas
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